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¢ COMPETENCES
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Fabrication des PAINS CLASSIQUES
et REGIONAUX.

PREPARATION DE COMMANDE
comportant les principaux produits
de la boulangerie.

Fabrication et réalisation de toutes
sortes de VIENNOISERIES.
REALISATION de PATISSERIES
(entremets, biscuits...)
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* Mes objectifs

Utiliser mes compétences acquises lors de mes années d activités

professionnelles.
Intégrer et gérer une équipe dynamique.

¢  EXPERIENCES

Manon Castelhano Lopes

2022 Novembre : touriére - patissiere dans la boulangerie
8 allée de I'lle llur 56190 la trinité 2018 KEROLLAIRE a Sarzeau
Surzur -
06.98.04.27.91 Septembre : touriere-Patissiére- Boulangére dans la
manonferandez@gmail.com 2016 B
Février : visite d’'une boulangerie Portugaise.
Néle:07 /07 /95 Apprentissage Patisserie Super U Arradon.

Permis B : Véhicule 201 Janvier : Espagne Découverte des traditions en
Permis BE 3 boulangerie patisserie du Pays.

Boulangerie Banette chez Mr et Mme Bouquerel Arradon

2014 Boulangerie Bara a Lanester

2013 Allemagne : découverte de la fabrication boulangere.
Boulangerie Denis Vezine St avé

CONCOURS ET DIPLOMES

2016 : CAP PATISSIER / 2eme MEILLEUR JEUNE BOULANGER DU
MORBIHAN.

2015 : MENTION COMPLEMENTAIRE BOULANGERIE/ 3éme place
de la meilleure viennoiserie au chocolat (Salon du Chocolat).
2014 : CAP BOULANGER / Participation au concours de la meilleur
viennoiserie.

2013 : 1°" Prix au concours du Pain décoré Plouay




