Noah CORNEC

Boulanger Pdtissier Tourier

125, chemin des 6 Troénes
64 230 CAUBIOS-LOOS
Port. : 06 38 01 50 84
Mail : noah.cc56@gmail.com

20 ans — Permis B avec véhicule

FORMATION

2023- BAC PRO BOULANGERIE — PATISSERIE

Lycée Hotelier La Renaissance — Plateau Caillou — Saint Paul — Ile de La Réunion.
2022 — CAP PATISSIER

Lycée Hotelier La Renaissance- Plateau Caillou — Saint Paul — lle de La Réunion.

STAGE EN MILIEU PROFESSIONNELLE

Depuis sept. 2023 a « The Kamok » a Pau (64)
Poste de boulanger patissier tourier. Assure la réalisation des viennoiseries depuis la préparation des
patons jusqu’a la cuisson des produits.

Stage professionnel du 24/10/2022 au 04/12/2022 a « La Case a Pains » a Saint Gilles les Hauts (974)
Travail de boulangerie : confection de pain, pétrissage, fagconnage et cuisson,

Travail de patisserie : préparation des pates, des garnitures, gestion des cuissons et finitions,
Travail de viennoiseries : préparation des pates, fagconnage et cuisson.

Stage professionnel du 30/05/2022 au 25/06/2022 a « Pain et Vie » La Possession (974)
Travail de boulangerie de la préparation a la cuisson ; y compris la confection des pains spéciaux
Travail de traiteur

Stage professionnel du 25/10/2021 au 13/11/2021 a « La Bigoudéne » La Possession
Réalisation des patisserie, confections des pates et des créemes patissiers
Travail de boulangerie ; faconnage et pétrissage

Stage professionnel du 31/05/2021 au 18/06/2021 a « La Bigoudéne » La Possession
Travail de boulangerie ; faconnage et pétrissage
Réalisation de viennoiseries

Stage professionnel du 26/10/2020 au 14/11/2020 a « La Bigoudéne » La Possession
Réalisation de finition sur les gateaux
Réalisation de viennoiseries

CENTRES D’INTERETS

Concours



